(Carl Marlett])

lecoa{yd& de la semaine

A l'occasion de l'édition de "Paris
Capitale de la Création”, le Café

de la Paix continue de nous étonner

en proposant un 500 feuilles (comprendre
un 1/2 mille feuilles en langage

light) que Carl Marletti, le chef patissier,
a réalisé en collaboration

avec la princesse de la movida espagnole,
Agatha Ruiz de la Prada.

“Je suis trés gourmande mais je ne

suis pas du tout cuisiniére ! Et encore
moins patissiére ! explique-t-elle.

Alors, l'idée d'imaginer un gateau
comme si c'était moi qui allait le faire

- sauf qu'il ne serait pas “raté” mais
délicieux - m'a beaucoup amusée!”
déclare la styliste.

Un gateau tout en couleur

a l'image de son travail.

Un coeur de sucre orangé et son glacage
fuschia, anticonformiste et généreux avec
ses trois couches de créme chibouste
(sorte de mousse onctueuse )

a l'orange.a la framboise et au chocolat.
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Une vraie surprise que l'on peut
aussi déguster avec un thé, dans
le décor somptueux du café
légendaire, en after d'un shopping
a Opéra ou en papotant avec sa
grand-meére. Attention toutefois
pour les gourmand(e)s ; comme
une oeuvre d'art ,ce dessert sera
en édition limitée a la carte du Café
de la Paix jusqu'au 30 septembre.
Aprés, il sera trop tard !
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